


UNA STORIA DI
FAMIGLIA
Quella di “abitare” è una storia di famiglia. 
Arrivata oggi alla seconda generazione, l’azienda 
“abitare” nasce agli inizi degli anni ‘70 
nel centro storico di Bellinzona grazie 
allo spirito imprenditoriale e artistico di Aurelio 
Giudice e Ernesto Turrini. Fin da subito il negozio 
diviene luogo d’incontro e scambio d’opinioni.

Nel 1997, resisi necessari un ampliamento della 
falegnameria ed una maggiore superficie esposi-
tiva, “abitare” apre un nuovo spazio a Giubiasco 
che riscuote da subito enorme successo. Seguo-
no nel 2013 e nel 2018 le aperture degli spazi 
espositivi di Losone e Feusisberg, operazioni che 
fanno parte di un progetto d’avvicinamento alla 
clientela.

Attualmente “abitare”, diretta dai fratelli Turrini, 
vanta tre spazi espositivi di complessiva-
mente 1300 m2, dove propone i prodotti di 
tutte le più prestigiose aziende europee. 
La falegnameria, in costante crescita, risponde 
alle richieste di clienti privati e pubblici producen-
do in modo accurato, preciso e personalizzato. Mostra “Wright” - 1998

Esposizione - 1970

Giornale del Popolo, 14 aprile 1973



PIONIERI NELLE
CUCINE SENZA
MANIGLIA

L’azienda “abitare” deve le sue origini all’incontro 
fra due esperti falegnami con un elevato buon 
gusto e una visione aperta verso il futuro. Agli 
inizi degli anni ’60 Aurelio Giudice ed Ernesto 
Turrini sono i primi “mobilieri” a proporre 
in Ticino una linea di prodotti esclusiva-
mente moderni. 

Ispirati dal design nordico e dalla corrente del 
Bauhaus Aurelio ed Ernesto progettano, produco-
no e posano le prime cucine prive di mani-
glie. Mobili dalle linee moderne e semplici allora 
sconosciuti in Ticino, cucine che si spogliano del 
superfl uo, per arrivare agli elementi basilari, nel 
nome della razionalità e della funzione. 
Truciolare, compensato e laminato, materiali non 
convenzionali nel design di arredi dell’epoca, ma 
ideali per incarnare il senso pratico.

Cucina Continua - 1998

Cucina Mirta - 1985

cucina Abitare 1961

1961



SERVIZIO “CHIAVI IN MANO” PERCHÉ SCEGLIERE NOI: 

INTERLOCUTORE
UNICO

•
Consulenza da parte d’ar-
chitetti d’interni e tecnici 
qualificati.

•
Presa  a carico di tutti le
vostre necessità nel cam-
po della progettazione.

PROGETTAZIONE
DETTAGLIATA

•
Sopralluogo, rilievo e valu-
tazione impianti.

•
Progetto preliminare:
analisi dei bisogni e svilup-
po delle proposte.

•
Progetto esecutivo:
sviluppo dei dettagli, piani 
esecutivi, idraulici ed elet-
trici.

COORDINAMENTO
LAVORI

•
Interazioni con gli artigiani 
specializzati.

•
Direzione lavori e coordi-
namento delle figure co-
involte.

•
Cura e attenzione dei par-
ticolari nell’esecuzione e 
nella posa.

SERVIZIO 
POST VENDITA

•
Collaudo,
garanzie e
assistenza. 

Ristrutturate la cucina affidandovi al nostro 
servizio “tutto incluso”. Grazie alla professionali-
tà, all’esperienza e alla competenza dei nostri architetti 
d’interni possiamo gestirvi l’intero progetto della nuova 
cucina.

Evacuazione dell’aria, impianto idraulico ed elettrico, 
ergonomia e suddivisione delle aree di lavoro. 
Ricerchiamo la soluzione adatta ad ogni vostra richie-
sta, coordinando tutti i professionisti coinvolti in modo 
da potervi offrire una cucina di alta qualità estetica e 
funzionale.

A voi non resta che dedicarvi all’arte culinaria.



Meson’s - Goccia

GOCCIA
Goccia nasce per esprimere al massimo le poten-
zialità di una cucina caratterizzata da apertura con 
gola. La gola percorre il prodotto senza interruzio-
ni e termina sui fianchi riportati. Il risultato è una 
cucina elegante e raffinata, dall’estetica rigorosa 
ed essenziale.

Meson’s - Goccia ante rientranti Meson’s - Goccia

Meson’s - Goccia



Meson’s - Linea

LINEA 
Linea è allegra e anticonformista grazie al profilo 
in alluminio laccato applicato ai frontali, che carat-
terizza la progettazione di innumerevoli compo-
sizioni. Le superfici appaiono quindi segnate da 
linee colorate che, disposte in senso orizzontale 
o verticale, conferiscono un ritmo unico a ogni 
progetto. Grazie all’ampia gamma di colori e ai 
conseguenti innumerevoli abbinamenti, ogni cuci-
na assume una forte personalità.

Meson’s - LineaMeson’s - Linea

Meson’s - Linea



Meson’s - Crea

Meson’s - Crea 

Meson’s - Crea  dettaglio maniglia

CREA

Crea, un progetto che unisce ergonomia e desi-
gn.
Progettata per offrire la massima funzionalità, 
Crea può interpretare l’arredamento della cucina 
con interessanti spunti estetici. Le maniglie sono 
il segno distintivo che caratterizza visivamente 
la collezione e che ne arricchisce il quoziente di 
ergonomia.



Meson’s  -  Materia

M_ATERIA
Con la collezione M_ateria, Meson’s introduce 
speciali interpretazioni della cucina. Ricche delle 
dotazioni più evolute e coerenti con le ultime ten-
denze progettuali, le proposte di questa raccolta 
sono vestite di materiali capaci di cambiare da 
soli il carattere di un ambiente. Si possono così 
riconoscere interni di gusto diverso, tutti accomu-
nati dal rigore e dalla cura dei dettagli.

Meson’s  -  MateriaMeson’s  -  Materia dettaglio anta

Meson’s  -  Materia



Meson’s - Trim

TRIM
Trim, un progetto guidato dalla tecnologia e dalla 
sostenibilità. L’estetica della collezione è iden-
tificata dallo sviluppo verticale dell’anta, che si 
estende oltre l’altezza del piano di lavoro e, verso 
il basso, a nascondere lo zoccolo. I 12 millimetri 
di spessore, che connotano l’intero sistema, 
esprimono l’essenzialità dell’anta in alluminio che 
diventa così assoluta protagonista.

Meson’s - TrimMeson’s - Trim dettaglio piano

Meson’s - Trim



Meson’s - Slim

Meson’s - Slim

Meson’s - Slim dettaglio anta Meson’s - Slim

SLIM
L’estetica della collezione Slim è identificata dallo 
sviluppo verticale dell’anta, che si estende oltre 
l’altezza del piano di lavoro e, verso il basso, a 
nascondere lo zoccolo. Il sistema di apertura, 
semplice e intuitivo, permette di apprezzare le 
caratteristiche di leggerezza e qualità costruttiva. 
Qualità che consentono sviluppi dimensionali 
importanti e una progettazione a scala architetto-
nica.



Penisola Volo

Snack Diagonal

Snack Light Snack Sospeso

PENISOLE
I piani snack e le penisole sono un’aggiunta ver-
satile che trasforma il vostro spazio cucina. Oltre 
a fornire superficie aggiuntiva per la preparazione 
dei pasti, possono essere utilizzate come spazio 
per colazione o come punto di incontro durante le 
riunioni familiari. La loro progettazione intelligente 
consente di ottimizzare lo spazio e migliorare la 
fluidità di lavoro in cucina.



Colonna barColonna terminale a giorno Piano scorrevole Boiserie illuminata

ELEMENTI
Una vasta gamma di boiserie, vetrinette ed 
elementi speciali per cucine che trasformano il 
tuo spazio in un ambiente elegante e funzionale. 
Personalizza la tua cucina secondo i tuoi gusti e 
le tue esigenze, arricchisci il tuo spazio con un 
tocco di classe.



Sottopensili Modular Accessori per cassetti Base angolo con Le Mans Arena Pure

ACCESSORI
In cucina lo spazio disponibile può essere sfrut-
tato in modo ottimale grazie all’utilizzo dei giusti 
accessori; essi aiutano ad organizzare con effi-
cienza le zone lavoro, creano ordine e visibilità nei 
cassetti, consentono di sistemare in modo sicuro 
bottiglie, taglieri, scatole e barattoli. 



Cassetti interni Cesto dispensa junior Arena PureBase angolo con Compact Base angolo con Genius



CUCINA COME UN PROFESSIONISTA!

Il design su misura delle cucine moderne richiede elettrodomestici a incasso progettati per funzionare all’ 
unisono. Frigoriferi in acciaio inossidabile che si integrano perfettamente con ampie cantine vino. Forni allineati con 
macchine per il caffè integrate, piani di cottura che si fondono armoniosamente con i moduli Teppan Yaki. La scelta di 
elettrodomestici è fondamentale per l’ottimizzazione dello spazio.

Gli enormi progressi fatti negli ultimi anni dalla tecnologia hanno permesso alle ditte produttrici di elettrodomestici 
di progettare apparecchi che consentono di facilitare il lavoro in cucina ed elevare la qualità delle 
pietanze.

Siamo rivenditori ufficiali dei più prestigiosi marchi. Lasciati accompagnare nel vasto modo degli elettrodomestici, 
grazie alla nostra esperienza sapremo consigliarti quali apparecchi valorizzano le tue capacità e si inte-
grano perfettamente con lo stile della tua cucina.



PROGETTAZIONE 
SENZA VINCOLI

EFFICIENZA

QUALITÀ
DEI MATERIALI

FACILE
PULIZIA

Livello di rumore minimo
Grazie a una ventola a bassa rumorosità l’aspiratore 
rimane silenzioso anche a livelli di potenza elevati.

Operazione sControl+ intuitiva+
Il sistema di comando unico è più pratico che mai: 
basta muovere intuitivamente l’indice su e giù. Tutte 
le funzioni principali possono essere gestite con un 
solo tocco.

Design minimalista
Piano cottura e aspiratore sono completamente a filo 
piano. Le sue linee nette consentono un’integrazione 
discreta ed estremamente elegante nel progetto di 
ogni cucina.

Zone cottura a induzione FULL ultra grandi
Le zone di cottura a induzione particolarmente ampie
garantiscono un riscaldamento completo e uniforme 
anche
con pentole o casseruole molto grandi.

BORA CLASSIC 2.0 - I PUNTI DI FORZA

Sistema modulare
Un’ampia selezione ti permette di combinare libera-
mente i piani di cottura con tecnologie a induzione, 
gas o con griglia teppanyaki in acciaio inox.

Preciso controllo della temperatura
La griglia Teppanyaki in acciaio inox arriva a 250°C 
in meno di cinque minuti ed è dotata di un controllo 
della temperatura ad alta precisione.

Comando aspiratore automatico
Non è necessario alcun intervento manuale, l’esecu-
zione dell’aspirazione è regolata in modo indipendente 
secondo il processo di cottura.

Facilità di pulizia
Per pulire le componenti esposte ai vapori di cottura 
basta estrarle dall’apertura di ingresso e lavarle in 
lavastoviglie.

Vasca di raccolta per grassi integrata
Se qualcosa va storto durante la cottura, il vassoio 
integrato
cattura in modo sicuro sia il solido che il liquido.



Un'aspirazione di vapore e odori sempre efficiente nell'ottica del risparmio energetico: un compito che la 
cappa aspirante Miele svolge in modo del tutto automatico, se dotata della funzione Con@ctivity. Poiché grazie a 
Miele Con@ctivity la cappa aspirante può comunicare con il piano cottura. Con@ctivity 2.0 rileva l'informazione di quanto 
accade sul piano cottura e la trasmette ai comandi dell'aspiratore sulla cappa. La vostra cappa Miele seleziona quindi, in 
modo automatico, il livello di funzionamento ottimale mantenendo sempre ideale il clima della cucina In questo modo, 
potete concentrarvi totalmente nel processo di cottura. Non dovete nemmeno pensare allo spegnimento. 
Dopo il tempo di funzionamento supplementare, la cappa si spegne automaticamente evitando così uno spreco di ener-
gia. La cappa può essere comunque utilizzata con i comandi manuali.

COMUNICAZIONE INTELLIGENTE 
FRA PIANO COTTURA E CAPPA

La funzione Miele Con@ctivity regola l’accensione e lo spegnimento della cappa aspirante e adatta automaticamente 
la potenza di aspirazione al processo di cottura, assicurando un clima sempre piacevole nella tua cucina.



CANTINE CLIMATIZZATE

TECNOLOGIA SOFISTICATA

Le cantine climatizzate proteggono il vino in modo analo-
go a quello delle cantine tradizionali.

TEMPERATURA COSTANTE

Se conservato a una temperatura costante, il vino svilup-
pa appieno il suo perfetto equilibrio di gusto e aroma

UMIDITÀ OTTIMALE

Se il livello di umidità è corretto, il tappo di sughero si 
mantiene nelle condizioni migliori per proteggere il vino.

ZONE TEMPERATURA

La maggior parte delle cantine climatizzate per vini sono 
dotate di più zone di temperatura a regolazione persona-
lizzata. È possibile così conservare fino a tre diversi tipi 
di vino.

Se opportunamente conservati, i vini continuano a sviluppare in bottiglia l’aroma e il gusto na-
turali e, al raggiungimento della piena maturità, acquisteranno complessità e corpo. Per poter conservare a 
lungo un vino di grande personalità, è essenziale creare condizioni climatiche costanti.



RUBINETTERIA E LAVELLI

Lavelli
Nel nostro assortimento potete trovare lavelli e vasche che sono conce-
piti per soddisfare qualsiasi desiderio, in perfetto equilibrio tra funzionali-
tà ed estetica.

Rubinetteria
Presso di noi trovate la rubinetteria che si armonizza con ogni stile abita-
tivo e sistema di cucina. Grandi marchi di fabbrica garantiscono massi-
ma qualità, funzionalità ed esattezza stilistica

Distributori sapone e pomoli
Un’armonica combinazione di funzionalità, forma e finitura superficiale. 
In abbinamento con le varie rubinetterie per cucina, essi costituiscono 
delle seducenti unità organiche le cui funzioni accessorie vanno a com-
pletare la più importante area di lavoro della cucina.



Dekton

PIANI LAVORO IN AGGLOMERATO DI 
QUARZO E CERAMICA
La ceramica e la pietra sinterizzata sono delle superficie dall’estrema resistenza ai graffi, alle alte 
temperature, agli agenti chimici e ai raggi UV. Oltre ad avere la capacità di respingere le macchie e 
disporre di un grado di assorbimento praticamente nullo, sono antibatteriche e facilmente lavabili. 

Proponiamo piani cucina dalle altissime prestazioni con doti di durezza e resistenza straordinarie 
utilizzando esclusivamente i migliori materiali presenti sul mercato.

NeolithSilestone



Acciaio inossidabile - Un materiale dell’architettura moderna Ice Design - Piano massiccio

Ice Design - Piano lmassiccio

Dettaglio saldatura lavello

PIANI LAVORO
IN ACCIAIO
Suter Inox, azienda svizzera leader nella lavora-
zione dell’acciaio inossidabile, propone piani su 
misura in lamiera piegata o massicci.
L’abilità manuale unità all’efficienza di macchinari 
d’ultima generazione conferiscono ad ogni piano 
unicità e alto valore estetico.



Piani lavoro in Corian Rivestimento in vetro magneticoPiano lavoro e rivestimento in vetro

PIANI LAVORO E RIVESTIMENTI IN
VETRO E RESINA
Nonostante la sua apparente fragilità, il vetro è in realtà un materiale estremamente resistente. I grandi van-
taggi di questo materiale sono sicuramente l’indeformabilità, l’igiene e la resistenza al calore.

La resina solida e compatta, può essere lavorata e modellata in qualsiasi forma. Si pulisce facilmente poiché 
non è porosa, è resistente e piacevole al tatto.



Arper - Aava La Palma - Mak

La Palma - Thin

La Palma - Lem

SGABELLI
Alto, basso, fisso o regolabile? Chi cerca il per-
fetto sgabello di design troverà, nelle proposte di 
“abitare”, quello più adatto alle sue esigenze. Per 
uno stile fresco e moderno, e un uso disinvolto e 
informale.



Arper - Catifa La Palma - Miunn

MDF Italia -  Flow Stool

La Palma - Kai

Classic 11-380 - Horgenglarus



La Palma  - BrunchLa Palma  - Brunch Riva 1920 - Sleek

Riva1920 - Liam Wood

Abitare - Foglia

TAVOLI
Sedersi attorno ad un tavolo è un atto rituale, 
piccola cerimonia quotidiana dell’incontro.
Il tavolo è il nucleo generatore della casa attorno 
al quale si dispongono mobili e contenitori in cui 
raccogliere ordinatamente gli oggetti e gli stru-
menti di ogni giorno.



MDF Italia - Tense Cassina - Mexique

Tossa - MesaLa Palma - Rondo

MDF Italia - STable



MDF Italia - Axy Arper - Nuur

MDF Italia - Tense Material

Arper - Dizzie

Crassevig - Anna



Arper - Juno MDF Italia - Flow Slim

Arper - Catifa

MDF Italia - Universal

SEDIE
La sedia è un oggetto difficile: deve reggere il 
peso del corpo tenendo conto delle sue forme, 
dei movimenti, delle posture.
Passiamo ore seduti, eppure gli antropologi ci 
spiegano che sedersi non è un atto naturale
ma una conquista evolutiva, simbolo 
dell’emancipazione dell’ homo sapiens.



Rothlisberger - Torsio Arper - Cila

Alias - Highframe

Walter Knoll - Liz

Crassevig - Anna



Riva1920 - Cambusa Wine Riva 1920 - Cambusa Fly Opinionciatti - PTolomeo Wine

Schönbuch - Grace

COMPLEMENTI
I complementi per cucina sono elementi indi-
spensabili per comporre un progetto di arreda-
mento caratterizzato da praticità ed estetica. 
Contenitori per stoviglie, mobili bar, carrelli di 
servizio, elementi che collegano e comunicano 
con zona cucina e zona pranzo.



Foscarini - Aplomb Flos - String Light

Penta Light - Storm

Flos - IC

ILLUMINAZIONE
Illuminare bene l’isola della cucina è importante 
poiché, grande o piccola che sia, diventa molto 
spesso un piano lavoro, altre volte un tavolo dove 
mangiare o anche un appoggio dove consuma-
re uno snack veloce. La luce migliore è quella 
omogenea che si diffonde sull’intera superficie e 
ti permette di sfruttare completamente lo spazio 
a tua disposizione.



REFERENZE 

Villa Sangha - Ronco s. Ascona

La villa sulle rive del Lago Maggiore incanta 
lo sguardo con la sua architettura straor-
dinaria, una fusione armoniosa di forme 
geometriche e colori contrastanti.
Le linee pulite e nette della villa creano una 
presenza audace e moderna.





FIUME MAGGIA

ASCONA

GALLERIA PER
BRISSAGO

GALLERIA
MAPPO

MORETTINA

LOCARNO

SOLDUNO

VIA LOCARNO

MERCATO

CATTORI

LOSONE

info@abitare-arredamenti.ch

losone
via locarno 84

091 857 70 31
CUCINE

PIANI LAVORO

ELETTRODOMESTICI

MATERIALI

ACCESSORI

ILLUMINAZIONE
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LOCARNO
GIUBIASCO
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FFS
STAZIONE

GIUBIASCO

FIUME TICINO

POLIZIA
SEZIONE DELLA
CIRCOLAZIONE

SEMENTINA

CAMORINO

A2
SAN GOTTARDO

FFS
LOCARNO

FFS
LUGANO

FIUME M
OROBBIA

VIA BARAGGE

BELLINZONA

giubiasco
via baragge 13d
091 857 70 33

abitare-arredamenti.ch



6512 giubiasco
via baragge 13d
091 857 70 33abitare-arredamenti.ch


